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A BAR SUR SEINE

Clair Choisi Rose

Des vins clairs spécifiquement choisis, Clair
Choisi fait partie des Confidentiels, une nouvelle
gamme de Champagnes au protocole de

vinification sans soufre ajouté et au volume limité

Vignoble: Cote des Bar

Cépages: 100% Pinot Noir

Vendanges a la main

acération de 24 a 48h pour ce rosé de saignée. S’en
suit un égouttage avant d’envoyer les jus en fat et
ce jusqu’au tirage

Réalisation de la malo

Pas de filtration ni de collage

Dégorgement sous Jetting

Vendanges: 2018 Millésimé
Dosage: Extra Brut og/1

Bouteille: 75cl
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